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Présentation

Le projet Agro Open Lab, porté par 'Institut Agro Dijon,
vise a constituer un Open Lab régional interoganisme.
Son but est, dans le cadre de la transition écologique et
alimentaire en cours, de contribuer a la transformation
des formations initiales agricoles et agroalimentaires
régionales et de créer des formations confinues courtes
sur les thémes portés par 'Open Lab.

Cet Open Lab doit permettre aux apprenants de
développer, en lien avec le milieu professionnel, des
innovations en menant des projets personnels.

Il s’appuie sur une pédagogie du faire et une
pédagogie par projet dans des activités ouvertes dans
le cadre des cursus suivis par les apprenants et hors de
Ces CuUrsus.

Agro Open Lab se compose de:

e (Une Fabrigue des Idees, lieu d’émergence et de
discussion d’'idees enfre apprenants et acteurs
SOClo-économiques.

(16 Ateliers du Faire, ou des matériels, des matériaux
et des compeétences de pointe permettent aux
apprenants de concrétiser leurs idées.

« (Une Boite a Valo, ou des projets issus des Ateliers du
Faire se prolongent par la créatfion de startfups ou
de projets de recherche.



ZOOM sur ... Les Ateliers du Faire

4 Ateliers sur les procédés et la robotique

e BubbleLab : Mise en place d’une ligne de production de produits fermentés.

e Technum : Conception de projets, d I'aide d’outils numériques et réalisation a
I'aide de machines automatisées.

M MM e PackLab : Prototypage d’emballages alimentaires innovants et caractérisation.
00000 * Transpates : Mise en place d’'une ligne de production de pdtes ¢ partir de
[égumineuses.

5 Ateliers sur I'agriculture et la forét

Forét Comestible : Installation et étude d’une forét multi-stratifiée d’especes

utilisées pour I'alimentation humaine.

Agroécologie : Technigues innovantes en agroécologie.

Elevage Low-Tech : Réinventer et simplifier les pratiques d’élevage vers des

systémes plus durables et innovants.

Space : Acquisition, gestion, traitement et restitution de données

géoréférencées. =%
Agroéquipement : Analyse, réalisation ou amélioration d’agroéquipements en

lien avec I'évolution des pratiques agricoles.

3 Ateliers sur les aliments et I'alimentation

e FFooDY’s: Développement d’aliments scientifiques validés, sains et durables
pour fous.

e COOK’Ingé : Expérimentations des techniques culinaires en compléments en
adéquation avec la formation scientifique.

e Comport’Alim : Conduite d’'une approche observationnelle des comportements
des consommateurs.

2 Ateliers sur les sciences humaines

Com : Mise en oeuvre des méthodes, techniques et outils de la communication.
Collectif Socio : Construction et animation de collectifs pour I'élaborations de g g
connaissances collectives. g

2 Ateliers événements

o SciencesAlim : Intervention d’étudiants de I'lnstitut Agro Dijon pour la

0—0—0 sensibilisation aux questions des sciences des aliments auprés des scolaires du
secondaires.

- : : » Lavoie des Talents : Faire découvrir les compétences et métiers de

ooooo 'agronomie et agroalimentaires lors d’'un forum ouvert aux étudiants de tous

horizons.



) Membres du consorfium

i campus [ campus
LINSTITUT I N RM DES METIERS BES METIERS
. UALIFICATIONS
a g ro bijon qu"";";'can"s gummamr, i, ke
Bou urgogne: nche-Comté Jourgogne-Franche: -Comte

A i
LYCEE: )i DAVAYE

LyédE gmtAg icole Public
e Franche-Comté

B X
Sud-Bourgogne CamPUS

oy
EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE Ag ro

> CUMASE
ENILEA Campus QerOnor e

N o s -

CUMA

CATALYSEUR D'INNOVATIONS

DEC/A

Incubateur de Talents

“) o A
¢ -.blJon
e VIt?‘g?I;? megopole AGRICULTURES
ALLIANCE BFC | e
BOURGOGNE-FRANCHE-DOMTE

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

UNIVERSiTe
MARIE & LOUiS
PASTEUR

BANQUE des REPUBLIQUE FRANCE
O TERRITOIRES FRANCAISE ZO3W
f%ftlggité \-/

» Confact »

Chargée de communication
Sarah Allienne - sarah.allienne@institut-agro.fr
Tél:06.64.59.69.66




