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| Modele secondaire cardinal

Mmax = Hopt - Y(T) - y(pH) . y(ay) ...
~
Parametres propres au microorganisme

Paramétre lié au couple microorganisme - aliment

2 aliments avec des T°, pH, a,, conservateurs

identiques ne vont pas induire une méme croissance
microbienne.
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| v Traitement de la variabilité

Effet propre de |'aliment :

. Données bibliographiques .
. Tests de croissance g

Autocontr6les physico-chimiques :

Parameétres croissance et thermorésistance : . sur matiéres premiéres
. sur ligne de production
. sur produits finis

. Etude en laboratoire
. Données bibliographiques

Suivi de chaine du froid :
3 . . .1/3a4°C+ 2/3a8C
s - Matieres premiéres . Suivis prévisibles

¢ . Controles libératoires . Suivis réels (ANIA)

&= Autocontroles :
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= Deux approches
o Déterministe : « worst case approach» =
approche sécuritaire
= Conditions de conservations prévisibles « extrémes »
= Taux de croissance fort

o Probabiliste « risk based approach »

= Prise en compte des distribution de contamination, de
taux de croissance, de conservation
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SYM PREVIUS, UN SYSTEME OPERATIONNEL
Rechercher
Partenai
arenaires Ensemble d'outils d'aide a 'expertise en sécurité des aliments, Sym'Pravius
Bibliographie est congu pour les professionnels de I'alimentation pour

Renforcer les plans HACCP,

Développer de nouveaux produits,

Mieux P et ifier le p

Déterminer les durées de vie et produire des aliments plus sirs.

Accés logiciels

.

.
Plan du site .
.
SymPresius est destiné a des responsables qualité ou des responsables
recherche et développement. Son utilisation permet de réduire les durées de
mise en oewre, et le nombre d'dpreuves expérimentales. |l apporte des
arguments basés sur les modéles de microbiologie prévisionnelle les plus
récents. Des formations 3 son utilisation peuvent étre proposées par les
centres experts Sym Previus
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Données nécessaires pour simuler une courbe
de croissance ?

. Parameétres de croissance de I’'espéce bactérienne
. Caractéristiques de I'aliment pour estimer Hopt

. Contamination initiale

. Conditions de simulation (nouvelles conditions
d’environnement)
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Growth curve fitting
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population in log

Preview of the primary modei fitting
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Courbes de croissance et densité de contamination sont
calculés en tenant compte :

- du test de croissance (= courbe de reference)
. Prise en compte de la matrice alimentaire

- analyses physico-chimiques : variabilité
. Prise en compte de la variabilité process et aliment

- analyses microbiologiques : dénombrement
. Evaluation de la contamination initiale du produit

Sym’Previus permet d’estimer la durée de vie
microbiologique en prenant en compte les contrdles
microbiologiques industriels et la variabilité physico-
chimique déterminés en industrie

42
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micro-organismes

dans les aliments Outll d’alde é |a déCISIOﬂ

= Estimation de la durée de vie microbiologique

=> Interfaces croissance — non croissance

- formulation de nouveaux produits surs

= Optimisation de process thermiques

- préservation des qualités organoleptiques
- assure destruction thermique et sécurité sanitaire

= renforcer le plan HACCP

- identification des dangers microbiologiques
- prévision de CCP limites

43

:ystem de prévision Com ment utlllser
Noro-organiomes ’ .
:;:;oles:ﬁments Sym PreVI us ?

= Abonnement

= En contactant le réseau de centres experts : conseils et
simulations

Dominique.thuault@adria.tm.fr
WWW.Ssymprevius.org
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