République francaise
MINISTERE DE L'AGRICULTURE ET DE LA PECHE

ARRETE du 10 Juillet 2000
portant création et fixant les conditions de déivrance du certificat de gpécialisation « production,

transformation et commercidisation des produits fermiers »
NOR : AGREO001441A
Le Minigtre de I'agriculture et de la péche

VU le code rurd, notamment le livre VIII ;

VU le code du travail , et notamment les livres | g |X

VU l'arrété du 12 janvier 1995 portant création et fixant les moddités d'organisation des certificats
de spécidisation ddivrés par le minigtre chargé de I'agriculture ;

VU l'avis de lacommission professonnelle consultative du 16 mai 2000 ;

VU l'avis du comité technique paritaire centrd de la direction générae de I'enseignement et de la
recherche du 25 mai 2000 ;

VU l'avis du consail nationd de I'enseignement agricole du 30 mai 2000

Arrée:

Article premier
Il est créé un certificat de « production, transformation et commercialisation des produits fermiers ».

Article deux
Le contenu de la formation du certificat de spécidisation sgppuie sur le référentid du brevet
professonnel, option « responsable d’ exploitation agricole ».

Articletrois

Conformément a l'article 4 de l'arrété du 12 janvier 1995 portant créeation et fixant les moddités
dorganisation des certificats de pécidisation ddivrés par le ministre chargé de I'agriculture, le
certificat de spécidisation «production, transformation et commerciaisation des produits fermiers »
est accessible aux candidatstitulaires:

- du brevet professionnd, option « responsable d' exploitation agricole »,

- du brevet professionnd, option « productions horticoles »,

- du brevet professionnd, option « responsable d’ exploitation aguacole maritime continentale»,

- du baccalauréat professionnd option « conduite et gestion de |’ exploitation agricole »,
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- du baccalauréet professionnel option « productions horticoles »

- du baccaauréat professionnel option « bio-industries de transformation »

- du brevet de technicien agricole option « production »,

-du brevet de technicien agricole option «commercidisstion e services», pécidité
commerciaisaion,

ou, sur décision du directeur régiond de l'agriculture et de la foré, d'un dipléme ou titre homologué
de niveau au moins équivaent, de spécidité voisine, ou dattestation de suivi de formations reconnues
dans les conventions collectives.

Articlequatre

Le CS comporte 3 ou 4 unités capitalisables, selon les spécialités concernées :

- gpécidité « transformation et commercidisation des produits »: UC 1, 3 et 4,

- gpécidité « production, transformation et commerciaisation des produits»: UC 1, 2, 3 et 4.

Article cing

La durée de laformation en centre est de :

- 450 heures pour la spécialité « transformation et commercialisation des produits fermiers»,

- 560 heures pour la spéciaité «production, transformation et commercidisation des produits
fermiers ».

Lorsque le certificat de spécidisation et ddlivré sdon la modalité des unités capitalisables,
conformément aux dispositions prévues par la réglementation, la durée de la formation peut étre réduite
apres positionnement.

Article six

Le référentiel professionnel fait I'objet de I'annexe | du présent arrété.

Le référentiel d'évaluation rédigé en termes de capacités, congtitue I'annexe 11.

La structure de |'évaluation en épreuves terminales est présentée & I'annexe |11 du présent arrété”.

Article sept
L'arrété du 10 juillet 1986 portant création du certificat de spécialisation » création d' ateliers de
transformation et de commerciaisation des produits animaux de |’ exploitation agricole», est abrogé a

* Les annexes sont disponibles et peuvent étre téléchargées sur |e site de I'enseignement agricole public
"educagri.fr", al'adresse suivante : http://www.educagri.fr/systeme/present/diplomes/cs.htm
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compter du ler septembre 2001. Il reste toutefois en vigueur pour les sessions d'examen organisées a
I'issue des cycles de formation en cours a cette date.

Article huit

Le directeur général de I'enseignement et de la recherche et les directeurs régionaux de I'agriculture et
de la forét sont chargés, chacun en ce qui le concerne, de I'exécution du présent arrété qui sera publié
au Journa officiel de la République francaise.

FataPARIS, le Pour le Ministre et par délégation :
le Directeur générd de I'enssignement et dela
recherche

Jean-Claude LEBOSSE
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Annexel : Référentiel professionnel

| : identification des emplois
1 Appellation des emplois

L’ appellation est producteur fermier.

Le profil demploi de darié:

Il exigte un profil particulier demploi de sdarié. Cependant, leur nombre n'est actuellement ni quantifié, ni
techniquement quantifiable selon les organismes représentatifs ( Fédération Nationae des Associations de
Sdaiésdel’ Agriculture pour la Vulgarisation du Progrés Agricol€).

2 Les grandes activités professonndles

Les définitions en cours concernant les produits fermiers et le producteur fermier permettent de donner les
grandes lignes des activités du producteur :

- le produit provient exclusivement d' un producteur qui ale statut d agriculteur;

- le producteur est responsable de son produit & en assure la mditrise, le suivi et la tracabilité
«individudle »;

- latrandformation et réalisée par le producteur de produits fermiers, soit sous son entiére responsabilité
par un membre de sa famille soit un salarié. Dans tous les cas, |e producteur de produits fermiers en assure
le suivi & latracabilité.

- Le terme fermier n'est pas lié au mode de commercidisation du produit. Cependant, le producteur
fermier doit assurer la maitrise de son produit jusqu’ a ses clients qui sont soit des consommateurs, soit des
distributeurs, soit des intermédiaires, soit des transformateurs.

3 - Stuationfonctionndle des emplois

Son activité est sadentaire pour toute la partie technique sur le lieu de travail. Toute la partie de
représentation de son adier et de commerciaisation des produits I’ amenent a se déplacer sur les marchés
et lesfoires.

4 - Autonomie et regponsabilité

Il est compléetement responsable de tout |e processus qui va de la production a la commercidisation et agit
en compléte autonomie. Cependant, un phénomeéne fait son gpparition au sein des producteurs et prend de
plus en plus dimportance : le regroupement de producteurs en équipes restreintes (une dizaine
générdement) pour , selon les cas, financer une éude de marché, entreprendre la promotion conjointe
d une gamme plus large de produits a vendre, gérer ensemble un réseau de ventes ou une boutique de
produits fermiers. Certains groupes montent actuellement des circuits de vente par correspondance a
destination de certains pays étrangers.

Le producteur fermier assure la formation de la main d cauvre ponctudle et donne les ingtructions
nécessaires pour le bon déroulement du travail en équipe.



Il planifie sa production en fonction de ses propres moyens de production e de ses impératifs de
commande.

Il Lafiche descriptive d’ activités

1 Les activités de base

Le réféentid professonnd du CS «Production, transformation e commercidisation des produits
fermiers » S appuie sur le référentidd du BP REA (Responsable d Exploitation Agricole).

Aing, les activités de base décrites dans le référentiel professonnd du BP REA sort rappelées pour
mémoaire ci-dessous :

1 - concoit le développement de son exploitation,

2 - prend les décisions nécessaires au fonctionnement de son exploitation,

3 - met en cauvre, individudlement ou collectivement, les différentes activités de production,
transformation, commercidisation de produits et de services de |’ exploitation ou lies a I'exploitation,
qui, combinées, condtituent le systéme d’ exploitation,

4 - géreles agpects sociaux et humains qui sont liés al’ exercice de son activité.

2 Les activités spécifiques :

1 - Il analyse la situation de son activité et prend les décisions nécessaires a la conception et
au fonctionnement de son atelier.

11 Il Stue son exploitation dans son environnement @ concurrentiel, commercia (débouchés,
marchés potentiels...), pédoclimatique, territorid e andyse les répercussons éventudles sur le
systéme de production, les ingdlations, la rentabilité, les aspects sociaux et humains.

1.2. Il raisonne le systéme de production qui peut combiner plusieurs activités.

1.3. 1l é&ablit, andyse et utilise les réaultats technico-économiques et financiers de I’ exploitation
pour réguler son fonctionnement et prévoir son évolution. Il maitrise, cdcule différents paramétres
et fat deschoix :

* surfaces de béatiments nécessaires

* colt de I’ unité de fabrication

* caeul des investissements et recherche éventudle d’ un équipement collectif pour aléger
les charges ultérieures

* rendement de |’ unité

* réaultats escomptés

* chiffre d affare rédisable

* marges brutes

* etc.



1.4. 11 éablit des bilans prévisionnels a partir des indicateurs techniques et économiques.

15 Il adapte le systeme et les différentes méthodes de production en fonction des conditions
locales.

1.6 Il choist, adapte et aménage les batiments, les inddlations, les matériels & I'adier de
transformation en fonction des conditions locaes, les ingtdle et veille éventuelement & respecter les
Sites classés a proximité.

1.7 1l planifie la production en fonction des commandes de clients.
1.8 1l gere les agpects sociaux et humains et dans le cas ou il emploie du personnd, il assure la

gestion des ressources humaines dans le respect de la Iégidation du travail et des conventions
collectives. Il assure laformation des sdariés qu'il emploie.

19 1l sinforme & anticipe sur I'évolution du marché en vue de réorienter, S nécessaire, €S
productions et/ou son mode de vente.

1.10 11 organise saformation permanente.

2 - |l assure la production des produits fermiers en visant a obtenir, par la rigueur et
I’exigence de son travail, des produits de qualité.

2.1 1l met en cauvre, individudlement et/ou collectivement, les différentes activités de production,
trandformation & commercidisation de produits, qui combinées, condituent le systéme
d exploitation.

2.2 || adapte un planning de production en tenant compte des contraintes : besoins en produits frais
et/ou transformés et prix du marché, aées liés a la production (retard de production, rendement
moindre, qualité irréguliere, incident de transformation...).

2.3 1l met en place des techniques de production visant a disposer sur une longue période, voire a
longueur d' année, de produits a transformer.

24 1| assurele suivi et le controle des techniques de productions mises en place et de la production
dle-méme.

3 - Il assure la transformation dans le respect de la réglementation et veille a assurer les
impér atifs de commande.

3.1 1l procéde au choix des techniques a adopter pour la transformation des produits a la
ferme et lesmet en cauvre.



3.2 Il respecte les diverses réglementations, tant francaises  qu'européennes,  concernant  la
fabrication et lamise en marché des produits dimentaires.

3.3 1l assure un controle rigoureux et permanent tout au long dela  faorication e  velle a
respecter et afaire respecter desconsgnes  drictes de Seeurité et d hygiene.

3.4 11 met en oeuvre les préparations culinaires adaptées au golt de ses dlients, éventuellement aux
traditions de consommeation régiondes et égdement expé&imente de nouvelles recettes ou met au
point des recettes anciennes.

3.5 11 procede alamise en conserve et au stockage dans le respect des normes d’ hygiéne.
4 - || assure la commer cialisation de ses produits.

4.1 - 1l met en place des activités de prospection de clientée : vente sur les marchés, réception de
clients potentiels sur laferme, contacts avec les comités d’ entreprise ...

4.2 - 1l assure le suivi de sa dientéle : création d’ un fichier dlients, conception de mailing, relances
par courrier, création de supports publicitaires...

4.3 1l peut ére amené a assurer seul toute I’ intendance liée ala commercidisation de ses produits :
éliquetage des produits, rédisation d é&iquettes par ordinateur, recherche d'une présentation
originae e attractive de ses produits... ou ala déléguer a une structure privée.

4.4 11 peut ére amené a assurer tout le reationnd de la clientde autour de différentes activités
comme:
* |"accuell alaferme : recevair les clients a domicile, faire vister I exploitation, expliquer le
fonctionnement de cdlle-ci, répondre aux questions...
* lavente sur les marchés, lesfoires...
* |aprésentation a des groupes : classes vertes, groupes touristiques.

4.5 1| fixe ses prix en fonction de ses colts de production et de commercidisation, de | offre
et dela concurrence
4.6 Il assurelalivraison des commandes soit en direct, soit par transporteur.



Annexell : Référentid d’'évaluation

| structure du référentiel

uci

OTI 1 : Etre capable d’organiser la production, la transformation et la commercialisation des
produitsfermiers

uc?2

OTI 2: Etrecapable de mettre en cauvre destechniques de production fermiére

ucs3

OTI 3 : Etre capable de mettre en cauvre des techniques de transformation pour des produits
fermiersdanslerespect del’hygiéne, del’ environnement, de la sécurité alimentaire et du travail

uc4

OTI 4 : Etre capable de mettre en oauvre des techniques de commer cialisation pour des produits
fermiers



OoTl 1

Il Liste des objectifs pédagogique

. Etre capable d’organiser la production, la transformation et la commercialisation des

produitsfermiers

Ol 11:

Ol 12:

Ol 13:

Ol 14 :

Etre capable de présenter les caractéristiques des produits fermiers

Ol 111 : Etre capable de présenter I’ é&hique de la production fermiére

Ol 112 : Etre capable d'identifier les particularités des productions fermieres

Ol 113 : Etre capable de sinformer sur les évolutions de la réglementation concernant |es produits
fermiers

Etre cgpable de choisir un systéme de production pour une production donnée
Ol 121 : Etre capable de décrire différents systémes de production

Ol 122 : Etre cagpable d’' andyser globadement un systeme d’ exploitation

Ol 123 : Etre cgpable d' argumenter le choix d’ un systéme

Etre capable de choisir une dratégie commercide

Ol 131 : Etre capable d' identifier les liens entre démarches de qualité et produits fermiers

Ol 132: Etre cgpable de sinformer sur la réglementation reaive a la commercidisation des
produits fermiers

Ol 133: Etre capable d'idertifier les différents circuits de commercidisation possibles pour les
produits fermiers

Ol 134 : Etre capable de cerner |es attentes des consommateurs par rgpport aux produits fermiers

Ol 135: Etre capable de prévoir une gamme de produits correspondant aux attentes des
consommateurs

Ol 136: Etre capable, pour une exploitation donnée, d argumenter le choix d'une Sratégie
commercide individuelle ou collective

Etre capable d’ organiser les différentes activités en fonction des contraintes commerciaes, de

personnd et techniques

Ol 15:

Ol 141 : Etre capable de rédiser un planning des différentes activités
Ol 142 : Etre capable de planifier le travall
Ol 143 : Etre cgpable d' identifier les gjustements nécessaires

Etre capable d' analyser la Situation de I’ exploitation en production fermiére

Ol 151 : Etre capable de calculer des résultats techniques et économiques

Ol 152 : Etre cagpable de rédiser | analyse des principaux indicateurs techniques et économiques
Ol 153 : Etre capable de proposer des andliorations (techniques, traval...) a partir de I'andyse
des résultats

Ol 154 : Etre capable de déterminer un prix de vente en fonction des colits et du marché

Ol 155 : Etre capable de déterminer les investissements prioritaires

Ol 156 : Etre capable d orienter lafabrication en tenant compte des résultats et du contexte



OTI 2: Etre capable de mettre en oauvre destechniques de production fermiére

Les produits fermiers concernent des productions trés différentes dont la mise en oauvre est par
ailleurs spécifique. Cette unité sera donc specifiée par les centres de formation en fonction des
produits fermiers et des systemes de production correspondants qui intéresseront leurs stagiaires. |1
y aura donc autant de spécifications de I’UC 2 que de types de produits choisis par les candidats ou
par le centre de formation.

Ol 21 : Etre capable de mobiliser des connaissances relatives aux techniques de production
Ol 22 : Etre capable de choisir des techniques de production
Ol 23 : Etre capable de réaliser |es opérations de production

OTI 3 : Etre capable de mettre en cauvre des techniques de transformation pour des produits
fermiersdanslerespect del’hygiene, del’ environnement, de la sécurité alimentaire et du travail

Comme dansle casde I’'UC 2, les Ol 33, 34 et 35 seront spécifiés en fonction des produits fermiers
qui intéresseront les stagiaires ou choisis par les centres de formation

Ol 31 : Etre cgpable d' organiser un atelier de trandformation pour une utilisation individuelle ou collective
Ol 311 : Etre capable de prendre en compte les régles de lamarche en avant
Ol 312 : Etre capable de choisir les ingalations et les équipements
Ol 313: Etre capable de prévoir I’ utilisation optimale de I atelier
Ol 314 : Etre capable d’ évaluer les charges de travail correspondant a chague poste

Ol 32 : Etre capable de respecter les principes démentaires d hygiéne et de sécurité dans un atdlier de
transformation
Ol 321 : Etre capable de prendre en compte les regles d’ hygiene et de sécurité a toutes les étapes
de latransformation
Ol 322 : Etre capable d' assurer |e nettoyage et la désinfection du matérid et desingalations

Ol 33: Etre capable de réaliser des opérations de transformation dans un souci d’ élargissement de
la gamme des produits proposés et dans le respect de la réglementation

Ol 34 : Etre capable de mettre en oaivre des procédés de conservation dans un souci
d élargissement de la gamme des produits proposés

Ol 35 : Etre capable de réaliser les opérations de conditionnement dans un souci d éargissement de
la gamme des produits proposés

Ol 36: Etre capable de mettre en cauvre des mesures préventives et correctives pour la maitrise des
risques
Ol 351 : Etre capable de rédiser des contrdles sur les matieres premieres, les produits en cours de
transformetion et les produits finis
Ol 352 : Etre capable de rédliser des auto-contréles aux points critiques de la transformation




Ol 353 : Etre capable d’ assurer un déroulement optimal au cours des opérations de transformation
Ol 354: Etre capable d gppliquer, éventuellement, des mesures correctives au processus de
transformation

Avertissement : le lecteur peut étre surpris par la différence de logique de spécification entre |’ UC 2
et I’'UC 3, qui sont pourtant 2 UC dont |’ objectif terminal est formulé avec le méme verbe : mettre
en cavre. L’UC 2 n’a pas pu étre spécifié comme I’UC 3 car il n'a pas éé possible d'identifier une
assez grande convergence entre les différentes activités de production des produits fermiers, qui
représentent une trés grande gamme allant des myrtilles aux poulets, en passant par des |égumes ou
du pain. La spécification de I’'UC 2 est donc restée trés laconique. Un guide de lecture pourra
proposer des exemples de spécification pour des productions qui seront alors assez proches pour
gu’on puisse proposer une spécification qui s organisera alors autour des différentes activités de
production.

OTI 4 : Etre capable de mettre en oauvre des techniques de commer cialisation pour des produits
fermiers

Ol 41 : Etre capable de préparer la vente des produits
Ol 411 : Etre capable de prévoir le matérid et lesingallations nécessaires alavente
Ol 412 : Etre cgpable de préparer le planning de travail correspondant aux activités de
commercidisation
Ol 413 : Etre capable de réaliser les supports de présentation de ses produits (étiquettes, dépliants,
affiches...)
Ol 414 : Etre capable de préparer les produits en fonction du mode de vente prévu (alaferme, sur
les marchés...)

Ol 42 : Etre capable de rédliser des opérations de commercidisation
Ol 421 : Etre capable d effectuer une présentation des produits
Ol 422 : Etre capable d’ assurer la prospection et le suivi delaclientde
Ol 423 : Etre capable de gérer les stocks de produits transformés
Ol 424 : Etre capable d animer un lieu de vente
Ol 425 : Etre capable de rédiser ' accuel et I'information des clients



Annexelll : Structuredel’évaluation en épreuvesterminales

L’ évauation, lorsgu’ elle est organisée sous laforme d épreuves terminaes, comprend 4 épreuves.

e Epreuve 1 - coefficient 1

Dans le cas ou la spécialités concernées sont «transformation et commer cialisation » : rapport
de stage portant sur I'andyse et I’amdioration de la transformation et de la commercidisation des produits
fermiers d une exploitation.

La soutenance orae aura lieu devant un jury comprenant un formateur et un professonnel et durera 30
minutes: 10 minutes de présentation et 20 minutes de réponses aux questions du jury.

Dansle cas ou la spécialités concer nées sont « production, transformation et commer cialisation »
. rapport de stage portant sur I'améioration de la production, de la transformation et de la

commerciaisation de produits fermiers d une exploitation.

La soutenance orde aura lieu devant un jury comprenant un formateur et un professomne et durera 30

minutes: 10 minutes de présentation et 20 minutes de réponses aux questions du jury

* Epreuve 2 - coefficient 1

Epreuve écrite de 2 heures, évauant la mditrise des connaissances rdatives aux réglementations qui
régissent les produits fermiers d’ une part, la maitrise des critéres technico- économiques d' autre part.

 Epreuve 3 - coefficient 2

Epreuve pratique de 1 heure évaluant la maitrise de techniques de commercidisation. Le candidat devra
inddler le point de vente, mettre en vaeur ses produits, effectuer une présentation de ses produits a la
clientde, conduire et conclure un acte de vente. Cette épreuve se déroulera en présence d’ un formateur et
d un professonndl.

* Epreuve 4 - coefficient 2

Epreuve pratique de 4 heures, qui évduerala maitrise des techniques de transformation . Cette épreuve se

dérouleraen présence d’ un professonnel de la transformation.

Laréussite a I’examen est conditionnée par I’ obtention d’une note moyenne de 10 sur 20 pour
I”ensemble des épreuvester minales.
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