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Fiche Action EPA2 :  COMPOSTAGE 

Quelle est l’équipe projet (nom de l’établissement, profil de l’équipe, partenaires éventuels) ?  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
Mise en place de compost pour diminuer les restes alimentaires des cuisines dans les établissements, utiliser 
les résidus végétaux et sensibilisation des étudiants/apprenants à la gestion des déchets. 
 

Contexte – problématique de départ 

 
 
Suivant les établissements, le projet a débuté depuis 2 ans (St Jo) ou en 2024 (MFR). 
 
Création de zone de compostage, mise en place de compost, mise en place d’un protocole de récupération des 
déchets, créer des équipes de jeunes, gestion sur le long terme.   
 
 

Description de l’action  

 
 
Quels sont les résultats concrets : pas encore de compost à utiliser dans les MFR car le projet est trop récent. A 
st Jo, le compost sera prêt en septembre 2024.   
Quelles sont les connaissances produites : fonctionnement des micro-organismes, importance de l’humidité, de 
la température et de l’aération, importance des aspects citoyens du projet. 
Quelles compétences ont été acquises par les apprenants ? par les enseignants ? par l’équipe pédagogique ? 
… : bon travail en équipe, apprentissage de la restitution de connaissances en physique-chimie et en agro  
Ce qui aurait pu être amélioré : la place accordée au projet et le temps alloué  
 
Les avantages du compost : pesticides, engrais naturel, réduction des gaz à effets de serre, stimule l’activité 
microbienne, réduction des déchets 
 
Les inconvénients : mauvaise odeur, arrivée de nuisibles, contamination des eaux, mauvaise décomposition 
 

Résultats de l’action  

MFR de la Plaine des Palmistes t de St Pierre, Lycée agricole de St Jo 

 

Contact mail :  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
La suite prévue : projet sur le long terme qui doit être implanté dans tous les établissements.  
Les conditions de réussite : avoir des jeunes motivés pour assurer la régularité, caler les contraintes légales qui 
peuvent apparaître (règles d’entrée les frigos des cuisine, port de charges lourdes…), mettre les cuisines dans 
la boucle 
 
Pour en savoir plus : (site web / Réseaux Sociaux) 
 
 
 

Perspectives  
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