


TRANSITION
DES SYSTEMES AGRI-ALIMENTAIRES

L'ENJEU DES APPRENTISSAGES

ET DES SYNERGIES COLLECTIVES. g
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LES 7 PILTERS DU PADE

Pour meHre en ceuvre notre démarche Alimentaire Durable
dEtablissement, nous octionnons les 7 piiers du Projet
Alimertaire Durable.

UN HORTZON (OMMUN.

Gueles valeurs communes Par{'aﬂem’s hous sur- lehjeu dimentaire?

DES OBJECTIFN EDUCATIFS ET D'APPRENTISSAGEN. N

Guel est I'ab"p-l' éducahit et de Formation de notre proposition?

LE RESTAURANT SCOLATRE AU CENTRE DU “PROJET.

Le restaurant est au coeur de notre démarche et ses actions son
vdmiséegndmmarhphnpédagogiqnpeaﬁenssw
construite avec Texploi‘l'aﬁme*leg acteurs du territoire.




Un outil d’analyse - 1°" niveau d’utilisation
Une circulation de savoirs entre deux poles [Gaborieau, Peltier, 2016]

Gradients

1- projet approprié par un collectif

2- projet prétexte a actions pédagogiques/
éducatives

3- projet approprié par des équipes
enseignantes (visant savoirs clés, grilles de
lecture)
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Notre avenir se joue dans nos assi
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