
Webinaire EPA2
DRAAF PACA – SRAL et SRFD 09 avril 2021 



Projets Alimentaires Territoriaux

Restauration collective2 leviers
Transversaux

3 axes thématiques

Programme National pour l’Alimentation
Concrètement ...

Lutte contre le
Gaspillage alimentaireJustice sociale

Formation formateurs PJJ

Don alimentaire

Plaisir à la cantine

« Fruits et légumes à l’école »

Classes du Goût : formation de 
formateurs

Éducation à l’alimentation

Réseau régional Régalim

Lien avec le don alimentaire

DRAAF–EPL, un partenariat efficace pour l’alimentation durable en PACA

Une action :
Faire des élèves et des personnels

de l’enseignement agricole des
ambassadeurs du PNA



Réseau régional
des PAT

DRAAF
ADEME

Région / Réseau rural
Ch.Régionale Agriculture

Les Projets Alimentaires Territoriaux en Provence-Alpes-Côtes d’Azur

Accompagnement financier et technique

Journées thématiques Plateforme collaborative :
http://collaboratif.ademe.fr

Alimentation durable en
Provence-Alpes-Côte d’Azur

Lycées Agricoles :
Relais territoriaux :
- Outils animation du territoire
(ateliers, installation, espace test…)
- Expertise
- Essaimage

DRAAF–EPL, un partenariat efficace pour l’alimentation durable en PACA



Les PAT actuels en  Provence Alpes Côte d’Azur60 % de la superficie
80 % de la population

4 /http://draaf.paca.agriculture.gouv.fr/1-Panorama-regional-des-PAT
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Plan d’Actions 2020  
EGALIM, PNA et EPLEFPA

1 – Désigner un référent « Restauration durable - PNA » dans chaque établissement

2 – Réaliser un état des lieux T0 par le biais d’une enquête (rapide et simple)    
dans chaque établissement

3 – Répondre à l’appel à projets DRAAF PACA qui va être lancé prochainement
« Projet de Restauration durable au sein de l’EPLEFPA »

Enveloppe totale allouée : 24 000 €

4 – Participer aux programmes européens « Fruits et légumes à l’école » 
et « Lait et produits laitiers à l’école », avec l’accompagnement et la facilitation du 
SRAL-Pôle Alimentation, en qualité de restauration scolaire et, si possible, 
de fournisseur de produits bio ou SIQO

Pilote : EPL Carpentras

5 – Pour vous accompagner, mise en place d’outils par le SRAL et SRFD :
Ex : diaporama EGALIM / PAT pour diffuser en interne à l’établissement
et à des partenaires territoriaux
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Appel à Projets 2020 EPLEFPA
Projet Restauration Durable

1 enveloppe globale de 24 000€

1 enveloppe de 2 000 à 3 000 € par projet (éligibilité des dépenses dans le cahier des charges)

1 projet par établissement en direction des apprenants, des personnels et/ou des  
membres de la communauté éducative

2 thèmes :
- la durabilité et l’origine des produits de la restauration scolaire (obligatoire)

Et au choix
- la lutte contre le gaspillage alimentaire
- la diversification des protéines
- l’éducation à l’alimentation durable
- l’abandon du plastique

1 diagnostic préalable obligatoire (fiche simple et rapide)

1 projet multi-partenarial (chef de projet et équipe interne avec le référent PNA),
- inscrit dans le projet d’établissement
- en lien avec le plan EPA2
- valorisations pédagogiques
- pérennité



DRAAF–EPL, un partenariat efficace pour l’alimentation durable en PACA
Développer les partenariats et essaimer les pratiques innovantes : 
exemples sur le thème alimentation durable en région PACA

9 EPLEFPA, 12 lycées
9 exploitations, 

1 atelier transformation, 
4 CNEAP, 12 MFR, 3 UNREP

CASDAR 
TAE

Egalim

Implication 
dans 7 PAT 
(sourcing, 
diagnostic, 
installation, 

appro) 

Programme 
consommer 
autrement 

Tiers temps 
modélisation 
d’un SALD

Certification 
Ecocert en 
cuisine

Parcours 
du gout



DRAAF–EPL, un partenariat efficace pour l’alimentation durable en PACA
Développer les partenariats et essaimer les pratiques innovantes : 
exemples sur le thème alimentation durable en région PACA

‐ Mobiliser un référent Restauration 
durable ‐ Egalim par établissement

‐ Réaliser un état des lieux T0 : 
enquête sur la base des 5 mesures 
Egalim

‐ Lancer un appel à projet DRAAF 
projet de restauration durable en 
sein d’un EPLEFPA

‐ Participer au programme F&L à 
l’école 

‐ Proposer une boite à outils pour 
les établissements pour faciliter 
leur implication

Plan 
d’actions 

Alimentation 
Durable dans 
les lycées 

agricoles de 
PACA 

2020‐2021



DRAAF–EPL, un partenariat efficace pour l’alimentation durable en PACA
Démarche d’animation proposée au niveau régional en soutien aux EPL

Thèmes des réunions du réseau référents PNA 
EGAlim

Publics concernés Intervenants 

Définition du rôle et des missions des référents PNA 
EGAlim

Référents PNA EGAlim

Lancement et suivi de l’AAP restauration durable dans 
les EPL et échanges d’expériences sur les actions 
menées 

Référents PNA EGAlim

Enquête DGER : positionnement par rapport aux 
critères de la loi EGAlim en resto co

Référents PNA EGAlim

Suivi des approvisionnements en pdts durables et de 
qualité : usage de l’outil Merlin

Référents PNA EGAlim, 
chefs de cuisine, 
gestionnaires

Conseiller culinaire, 
chargée mission 
restauration collective au 
Conseil Régional

Cuisiner les légumineuses et alimentation durable. 
Projet de développer une formation en interne à 
chaque établissement volontaire

Référents PNA EGAlim, 
chef de cuisine, 
gestionnaires, 
enseignants, infirmière…

CRIPT, association cuisine 
nourricière

S’approvisionner en produits de qualité et durables, 
lien avec les exploitations des lycées et les 
groupements d’achat régionaux 

Référents PNA EGAlim, 
chef de cuisine, 
gestionnaires, DEA

Conseil Régional


